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Piccole dimensioni e peso contenuto, questi forni alimentati a gas sono disponibili in sole due dimensioni

del piano cottura:

- Diam. 80 cm provvisto di bruciatore a fiamma singola con regolazione manuale, potenzialita termica

massima 15 Kw / 13000 Kcal/h

- Diam. 100 cm. provvisto di bruciatore a due fiamme indipendenti

FORNO A GAS SERIE SMALL

SGO

elettronica di gestione esterna, potenzialita termica massima 24 Kw / 20640 Kcal/h
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vetro temperato spessore 8 mm

A4

da impugnatura in legno

Alimentazione: gas
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Dimensioni bocca mm. 400 x 160 h.
Rivestimento esterno con piastrelle di mosaico ceramico.

Camera di cottura in mattoni refrattari
Completo isolamento termico
Struttura di sostegno e parte anteriore in acciaio inox
Piano inox anteriormente alla bocca

Porta chiusura (dim. 500 mm. x h. 200 mm) in acciaio inox a forma
curva con cerniere, finestra di ispezione 330 mm x h. 100 mm in

Temperatura da 0°C a 450°C (32 F- 840 F)
Canna fumaria: @ 150 mm.

Temperatura fumi in uscita: 190°C
Alimentazione elettrica : 220 V — 50/60 HZ

monofase (richiesta solo per SGO 100)
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500 Mc/h (a pieno regime)
» Espulsione fumi: Tiraggio naturale

» Collegamento gas: 1/2”
» Pressione gas:

- Metano :da 10 mbar- a 25 mbar
- GPL :da 25 mbar - a 50 mbar

E’ necessaria connessione diretta al contatore gas nessun’altra apparecchiatura deve essere installata

sulla stessa linea tra contatore e forno

Per la linea gas utilizzare tubazione come segue:
- Per installazione distante fino a 5 metri dal contatore utilizzare tubi da 1/2”
- Per installazione distante oltre 5 metri dal contatore utilizzare tubi da 1 “

DIMENSIONI DISPONIBILI:

Maniglia porta h. 130 mm in tubolare di acciaio ricoperto

Temperatura funzionamento bruciatore : da 0°C a 500 °C
Flusso fumi: 650 Mc/h (all’accensione)

comandabili da una centralina
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MODELLO | N.PIZZE DIMENSIONI - SIZES ALTEZZA | PESO POTENZA
MODEL | N.PIZZAS A B C HEIGHT | WEIGHT POWER
CM|IN |CM|IN |CM|IN |CM|IN | KG | LBS | WATT
SGO 80 3 80 | 32 100 40 |125| 49 | 200| 79 | 300 | 661
SGO 100 4 100 | 40 | 120 | 47 | 145] 57 | 200 | 79 | 400 | 881 100
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